
 

 

 

Программа семинара 

Вторник, 20 декабря 

13.30-14.50 Регистрация слушателей 

Размещение 
Обед 

14.50-15.00 Приветственное слов 

15.00-16.00 Область применения 

Термины и определения 

Принципы аудиты 

Управление программой 

аудита 

Создание программы аудита 

16.00-17.30 Внедрение программы аудиты 
Практическое занятие 

17.30-18.00 Перерыв 

18.00-19.30 Управление результатами 

программы аудита 

Ведение и 

мониторингпрограммы 

аудита 

Проведение аудита 
Завершение 1 дня семинара 

 

 

 

 

 

 

Возможны изменения в программе в период 

проведения семинара 

 

 

 

 

 

Среда, 21 декабря 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Возможны изменения в программе в период 

проведения семинара 

 

 

 

 

 

На заметку: 

Завтрак 07.30-10.30 в ресторане L Olivo 

по системе шведский стол 

Обед 12:30-14:30 в ресторане L Olivo по 

системе шведский стол 

Ужин  19.00-22.00 в ресторане L Olivo по 

системе шведский стол 

Посещение SPA&WELNESS с 08.00 до 23.00; 

бассейн, турецкий хамам, финская сауна  

Посещение ФИТНЕС-ЦЕНТРА с 

06.00до23.00 

*в фитнес-центр допускаются лица только с 

18лет. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Возможны изменения в программе в период 

проведения семинара 

до 9.30 Завтрак 

9.30-10.30 Подготовка к проведению 

аудита 
Проведение аудита 

10.30-12.30 Сбор и анализ информации 

Подготовка и рассылка отчетов 

по аудиту 
12.30-13.30 Обед 

13.30-16.30 Практические занятия. 

Базовый алгоритм оценивания 

неопределенности измерений 

(Практические примеры) 

16.30-17.00 Кофе-брейк 

17.00-18.30 Практические занятия. 

Компетентность и оценка 

аудиторов 

Вопросы-ответы 
Завершение 2 дня семинара 



Мы оказываем услуги по разработке и 

внедрению, обучению по следующим 

направлениям: 

 

 ISO 9001:2015

Система менеджмента качества 

 

 ISO 14001:2015

Система экологического менеджмента 

 

 ISO 45001:2018 Система менеджмента 

охраны здоровья и безопасности труда

 

 ISO 22000:2018 Система менеджмента 

безопасности пищевой продукции.

Требования 

 

 HACCP - Оценка и управление опасными 

факторами, влияющими на безопасность 

продукции

 

 ISO 50001:2018 Система 

энергетического менеджмента

 

 ISO 31000:2018 Менеджмент рисков

 

 ГОСТ ISO/IEC 17025:2019 Требования к 

компетентности испытательных и 

калибровочных лабораторий

 

 ISO 15189:2015 Требования к качеству и 

компетенции медицинских лабораторий

 

 Подготовка к конкурсу на соискание 

Премии Президента Республики Казахстан

«Алтын Сапа» 

 

 

 

Наши знания и опыт, 

стремление к 

саморазвитию 

обеспечивают Ваш, 

а значит и Наш успех 
 

 

Республика Казахстан 

010000, г.Астана 

Проспект Тауелсиздик 3, офис 510 
Тел. 87087171186 

 e-mail:agc-

astana@mail.ru 

 

 

 

 

 

 

 
«Оценка неопределенности 

измерений для 

поверочных/калибровочных и 

испытательных лабораторий» 

 

 

19-20 декабря 2022 г. 
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